
 

 

 

 

Sekty  / 0,75 l 

• Sekt Lechovice  Brut – jakostní šumivé víno - suché    279,- 
• Sekt Lechovice Demi – jakostní šumivé víno - polosuché    279,- 

 
Pěstitelský sekt smí být vyroben jen samotným pěstitelem révy vinné. Významný je fakt, 
že si výrobce sám určí optimální dobu sklizně, výběrem nejvyzrálejších hroznů již ve 
vinici, a kombinaci odrůd. Sekt vyráběný tradiční metodou druhotného kvašení v lahvi, 
tedy metodou, kterou údajně čirou náhodou objevil v roce 1668 poloslepý mnich Dom 
Perignon v opatství Huttvillers ve Francii. Metoda spočívá v druhotném zakvašení již 
hotového vína v lahvích a jejich těsném uzavření korunkovou zátkou. Prokvašením 
tohoto vína vzniká v lahvi kvasniční kal, který se odstraňuje odstřelením tzv. 
degoržováním, při využití v lahvi nahromaděného oxidu uhličitého, jenž ve víně následně 
způsobuje jemné perlení. Sekt byl vyroben z vína s nižším extraktem (samotok) pro lepší 
perlení a menším obsahem alkoholu pro lepší prokvášení, kupáží odrůd Rulandské bílé a 
Chardonnay. 

  

Bílá vína – Vinné sklepy Lechovice 

• Chardonnay  0,75 l          179,-  
jakostní odrůdové víno – suché. Odrůda pochází z Burgundska. Vzhledově je 
podobná Rulandskému bílému. Víno z těchto hroznů je však plnější, kořenitější s 
ovocnými tóny a elegantní kyselinkou. Skvěle chutná k bílým polévkám a 
omáčkám. 
 

• Rulandské šedé  0,75 l        179,-  
 jakostní odrůdové víno – suché. Víno pocházející z Francie je zlatožluté barvy s 
plnou decentní kořenitou vůní. V chuti je víno kořenité s nižším obsahem kyselin. 
Doporučujeme jej k hutnějším úpravám drůbeže a k dezertům. 
 

 



• Rulandské bílé 0,75 l        179,-  
jakostní odrůdové víno – polosuché. Víno, které svým delším zráním nabývá na 
kvalitě, dostává svou typickou chuť a buket. Vyznačuje se zlatozelenou barvou a 
neutrální vůní. V chuti jistě oceníte jemnou chlebovinku. Víno bylo doslazeno 
vakuově odpařeným hroznovým moštem. Vyvažuje hutnější úpravy telecího nebo 
drůbežího masa, měkké sýry s bílou plísní a hustší polévky.  
 

• Tramín červený 0,75 l        299,-  
• pozdní sběr - suché Labužníky vyhledávané víno jemné nasládlé chuti s 

intenzivním buketem, který připomíná vůni rozkvetlých růží. V chuti očekávejte 
koření, med i exotické ovoce. Pro nízký obsah kyselin a svou charakteristickou 
kořenitou chuť patří mezi lahůdky. Víno lze doporučit pro slavnostní chvíle a 
rodinné oslavy. 
 

• Rulandské šedé  0,75 l        299,-  
• pozdní sběr - suché Burgundská odrůda, která vznikla pupenovou mutací z 

odrůdy Rulandské modré. Hrozny dobře vyzrávají a mají vysokou cukernatost. 
Musejí se rychle zpracovávat, aby nebylo víno narůžovělé barvy. Víno je velmi 
vhodné do archivu, vyznačuje se plností, decentností a vyšší barevností. Víno 
zlatožluté barvy, plné, s neutrální vůní a chutí. Hodí se k rybím specialitám, 
drůbeži, hutným a kořeněným jídlům nebo zákuskům. 
 

• Pálava 0,75 l          369,-  
výběr z hroznů  - sladké. Pálava vznikla křížením odrůd Mőller Thurgau a Tramín. 
Víno je aromatické, ale na rozdíl od Tramínu je chuť uhlazenější. Vysoká 
cukernatost hroznů byla dosažena delším zráním na keři. Lehce kořeněné 
intenzivní aroma vyzrálé Pálavy příjemně podtrhuje zlatavá barva a vyšší obsah 
zbytkového cukru. Víno doporučujeme k sladkým předkrmům, dezertům nebo 
tučným sýrům. 
 

• Chardonnay  0,75 l         299,-  
pozdní sběr – sladké. Víno má zlatavou barvu, harmonickou a intenzivní vůni. V 
chuti očekávejte jablka, hrušky, akát i žluté ovoce. Je vhodné pro delší skladování 
ve sklepě pro svoji svěží kyselinku. Hodí se pro slavnostní příležitosti. Především 
k polévkám a smetanovým omáčkám. 
 

• Rozlévané 0,1 l         17,- 
• Svaření vína          8,- 

 

 

 

 



 

Červená vína – Vinné sklepy Lechovice 

• Modrý Portugal 0,75 l         189,-  
• jakostní odrůdové víno - suché . Suché červené víno jemné lahodné až květinové 

chuti bez výraznějšího obsahu kyselin a trpkého taninu a proto sametově měkké, 
se sytě červeným až granátovým zbarvením. 
 

• Cabernet Sauvignon  0,75 l        189,-  
jakostní odrůdové víno – suché. Velmi pozdně zrající odrůda vyžaduje záhřevné 
půdy pro lepší vyzrávání. Jen na takových pak poskytuje víno s rubínově 
červenou barvou, v chuti připomínající černý rybíz. Můžeme doporučit k silně 
kořeněným jídlům a biftekům. 

•  
• Svatovavřinecké 0,75 l               189,-  

jakostní odrůdové víno – polosuché. Víno zářivé granátové barvy s odstínem do 
fialova. V chuti je ovocné, plné, výrazné s příjemnou tříslovinkou. Víno bylo 
doslazeno vakuově odpařeným hroznovým moštem. Podáváme k uzeným sýrům, 
těstovinám, bifteku, rostbífu, kachně, huse, skopovému a zvěřině. 
 

• Frankovka Barique  0,75 l        209,-  
• Jakostní odrůdové víno suché - Barique . Zráním v barikových sudech po dobu 

dvanácti měsícůvíno získalo nádherné vanilkové aroma s jemnými tóny 
červeného bobulového ovoce a hořké čokolády, v chuti sametové s příjemnou 
tříslovinkou. Víno je vhodné kombinovat s pokrmy z tmavého masa nebo ze 
zvěřiny. 
  

• Rulandské modré  0,75 l         299,-  
pozdní sběr. Víno s cihlově červenou barvou, sametovou chutí a vůní. V chuti 
připomínající sušené švestky a výrazné komplexní vůně s tóny přezrálých hroznů, 
hrozinek. V chuti je víno plné s dlouhým dozníváním všech vjemů. Při stolování se 
doporučuje k pečeným masům, zvěřině a pernaté zvěři. 
 

• Rozlévané 0,1 l         18,- 
• Svaření vína          8,- 

 

 

 



 

Růžová vína  

• Frankovka rose  0,75 l        209,-  
jakostní  - sladké. Víno světle růžové barvy, příjemně jemné zakulacené, se svěží 
kyselinkou, v chuti se objevují tóny bobulového ovoce. Hodí se například k 
těstovinám, zelným salátům, tvarohovým moučníkům. 
 

Slámová vína  0,2 l 

• Veltlínské zelené            500,-  
Víno s přívlastkem slámové - sladké. Sklizeň hroznů r. 2006, Znojemská vinařská 
podoblast. 

 

Ledová vína  0,2 l 

• Cabernet Sauvignon         500,-  
Víno s přívlastkem slámové - sladké. Sklizeň hroznů r. 2005, Znojemská vinařská 
podoblast. 

 

 
  

 


